NM i Kaffe 2019
Seminarprogram

Fredag 1.mars Lerdag 2.mars

Klokken Tid Tema Hvem Klokken Tid Tema Hvem
Foredrag og workshop
Foredrag . ! ! Gabe Waters fra
i - Bakerysnacks: Trender innen pasmurt og  Raymond Wiig, , ]'cl'e.tha ef eggrg:!g te, °9 hva skiller te Solberg & Hansen
: MIN. hakervarer, og et stadig gkende fokus pa4  Foodtech Gruppen 11:00 60 min. ra hverandre? Bli med pa et .
pPp
matsvinn. smaksforedrag om hvordan smakene i
teen pavirkes av varme og dosering. Max 40 deltakere
Foredrag
Jakten pé det svarte gullet — hvordan Alex. S. Jensen quedr:’:lg — trendrapport on.1 serveringsbransjen:
13:00 30 Min.  finner man verdens beste kaffe? Metodisk @ Solberg & I SIET @VETIEN G BRI 117
tilngerming eller ren flaks? Hansen opplevelsesgkonomi til Jonas Werner
) 12:30 30 min. transformasjongkonomi. Opplevelser Andersen, kokk og
Fored < gir ikke forbrukeren lenger stor nok «foodie»
K(i:ré?gdzgg%;n;z gjen smaken av Kaya Carretta fra \i:erdl i seg selv; produkter %g
i onsepter ma gi en merverdi.
14:00 60 min. blabeer eller eple i kaffen? Smakshjulet gir 'NOrdic Approach P g
oss et felles sensorisk sprak og denne e ———"
WorkShOpen utfordl’er din sensorikk. Max 40 deltakere Skravlekopp: Venke Knutson Qnsker é
starte en folkebevegelse mot
go:;?ﬁing for the perfect shot: Hvordan IEH Sl SMEOIMITE, CIEmol MIETEr AU 2l FOLCINITEE
; ' serveringssteder i Norge til en
15:30 40 min. kan man bruke teknologi og Dalla Corte nasjonal ensomhetsdugnad — med en

baristakunnskap for a lage en perfekt
espresso?

kopp!
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